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											Tutorial Conosciamo il rischio. Nuovo Coronavirus (Parte 2) - (03-04-2020)

																					Il prodotto informativo contiene utili indicazioni per la prevenzione del contagio da Covid-19 ed è diviso in tre parti: il primo video, di carattere generale, introduce l’argomento dei dispositivi di protezione individuale; il secondo è relativo all'uso delle maschere facciali filtranti; il terzo illustra le modalità corrette di utilizzo dei guanti monouso.



DISPOSITIVI - MASCHERE FACCIALI

La seconda pillola informativa illustra il corretto utilizzo delle maschere facciali, dispositivi atti a evitare ai lavoratori esposti al rischio del virus Sars-Cov-2 il possibile contagio attraverso le vie respiratorie per effetto del rilascio di gocce di saliva, dette droplet. L’uso improprio delle maschere filtranti può aumentare, anziché ridurre, il rischio di trasmissione dell’infezione, per questo deve sempre essere accompagnato dallo scrupoloso rispetto di appropriate norme igieniche.
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											Tutorial Conosciamo il rischio – Nuovo Coronavirus (Parte 3) - (04-04-2020)

																					Il prodotto informativo contiene utili indicazioni per la prevenzione del contagio da Covid-19 ed è diviso in tre parti: il primo video, di carattere generale, introduce l’argomento dei dispositivi di protezione individuale; il secondo è relativo all'uso delle maschere facciali filtranti; il terzo illustra le modalità corrette di utilizzo dei guanti monouso.



DISPOSITIVI - GUANTI MONOUSO

La terza pillola informativa illustra il corretto utilizzo dei guanti monouso, dispositivi di protezione delle mani atti a evitare ai lavoratori esposti al rischio il possibile contagio con superfici contaminate. Viene sottolineata l'importanza del rispetto delle indicazioni di uso e di rimozione dei guanti, potenzialmente infetti, praticando sempre un'adeguata igienizzazione delle mani.



Fonte: Inail

									
							
	
								
					
						
															
													

					

											Coronavirus, come si trasmette il Covid-19

																					Il tutorial realizzato dall'Inail per contrastare la diffusione del virus
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